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INTRODUCTION

Le lait de bufflonne se caractérise par un taux élevé de
matiéres grasses MG, qui est I'un des composants les plus
importants du lait, et souvent le prix du lait dépend de la
quantitt de MG, cependant, les informations sur Ia
composition du lait de bufflonne sont rares (Arote et al., 2021,
Ménard et al., 2010). En France, nous n'avons pas trouvé de
données officielles sur I'élevage de bufflonne, mais un rapport
de AFP en 2018 indique que I'élevage de bufflonnes ne
concernait que 52 producteurs dont 8 élevaient exclusivement
ces animaux. L'objectif de cette étude est d'étudier I'effet de la
différence de composants physico-chimique du lait de
bufflonne selon le stade de lactation dans le nord-ouest de la
France

1. MATERIEL ET METHODES

1.1. ANIMAUX ET ECHANTILLONAGES

12 bufflonnes (5.7 £ 0.7 an) ont été sélectionnées parmi 50
femelles d’'un troupeau d'une exploitation des Cotes d’Armor
(22). Les animaux ont été divisés en trois groupes selon le
stade de lactation a la premiére date de prélevement : G1 en
début de lactation (G1 <90 j, n =3), G2 stade de mi-lactation
(90-150 j, n=5), et G3 en fin de lactation (150-300j, n=4). Les
bufflonnes ont été nourries avec du foin ad libitum et des
concentrés (1 kg/j/téte) au moment de la traite (2*500g/j/téte).
Des échantillons de lait ont été prélevés individuellement lors
de la traite du soir, en 2 périodes, i.e. fin janvier et fin mars
2022.

1.2. ANALYSES DES COMPOSANTES DU LAIT

Aprés chaque prélevement, des dosages des lipides, glucides
et protéines ont ét¢é menées a I'I'STOM a Angers (49) La
méthode de Rose Gottlieb, la méthode de Bradford et la
méthode de DNS ont été utilisées pour analyser
respectivement les taux de lipides, les protéines et le lactose.

1.3. ANALYSES STATISTIQUES

Le test de Tukey avec le logiciel R a été utilisé pour comparer
les résultats inter et intra date et groupe de prélevement. Les
résultats sont exprimés en %, MOY+EM, p<0.05.

2. RESULTATS

2.1. ANALYSES DU LIPIDE

On remarque une augmentation du taux de lipides avec la
progression du stade de lactation. Les % de MG du lait de
bufflonne a différents stades ont été: 7.08+0.10%,
10.35+0.14% et 11.381+0.07% pour respectivement G1, G2 et
G3 pendant la premiére période (janvier), et 9.20+0.2%,
11.11£0.19%, et 11.45+0.05% pour respectivement G1, G2 et
G3 au cours de la deuxieme période (mars), (cf. Tableau 1).
Les résultats montrent aussi une grande variabilité du taux de
lipides dans le lait d'un individu a 'autre.

2.2 ANALYSES DES PROTEINES

Nos résultats montrent que le % de protéines se situe entre
3.6-7.6% en janvier, et entre 3.4-8.5% en mars (cf. Tableau 1).
Ces résultats montrent que la concentration en protéines
augmente avec la progression du stade de lactation. En bref :
le % moyen de protéines dans la premiére période est
3.89+0.3, 4.04+0.15, 5.04+0.32 pour G1, G2 et G3
respectivement. Tandis que, le % en mars est 4.14+0.66,
4.1540.3 et 5.1940.28 pour le G1, G2 et G3 respectivement.
2.3. ANALYSES DES GLUCIDES

Semblable aux résultats obtenus dans I'analyse des protéines
et des lipides, les résultats montrent des différences
significatives entre les individus sur la méme période de
prélévement, les % de lactose se situe entre 2.7% et 7.1%. Les
% de lactose est 6.2+0.32, 5.9+0.24, 4.3+0.03, et 5.2+0.06,
4.3+0.13, 3.9+0.05 pour G1, G2, G3 en premiére et deuxiéme
période respectivement

3. DISCUSSION

Les taux de MG et protéines les plus élevés ont été enregistrés
en fin de lactation, tandis que le % les plus faibles ont été
enregistré en début de lactation, ceci est cohérent avec les
résultats de (Arote et al., 2021, Ménard et al, 2010),
cependant, les valeurs de notre étude sont supérieures a ce
que I'on retrouve dans ces études. Ces variations restent dans
la fourchette supérieure de résultats présentes par (Abd el-
salam et el-shibiny, 2011) i.e. 5,3 a 9,0 % pour les MG et 2.7-
5.2% pour les protéines. Nos valeurs élevées peuvent
s’expliquer par les compléments alimentaires apportés lors de
la traite. Concernant les glucides, on observe une diminution
avec l'avancement du stade de lactation, résultat confirmant
les études présentées ci-dessus. Dans notre étude, le niveau
initial de lactose est fort et a diminué de maniére significative
avec l'avancement du stade de lactation (p <0,05). La baisse
de production caractéristique la fin de lactation expliquerait
cette évolution.

CONCLUSION

Nos résultats confirment que la progression du stade de
lactation est associée a une augmentation en % de MG et de
protéines et une baisse de % de lactose. Les taux de ces
composants, qui ont été observés a des valeurs supérieurs
que dans les études précédentes, peuvent s’expliquer par le
niveau d’alimentation.
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Période 1, Janvier Période 2, Mars
Stade de la lactation G1<90j G2, 90-150 j G3,150-300j | G1<90j G2, 90-150 j G3, 150-300j
Effectif par groupe 3 5 4 3 5 4
Lipides 7.08+0.10a | 10.35+0.14b | 11.38+0.07 ¢ 9.20+0.2 a 11.11£0.19b | 11.45+0.05b
Protéines 3.89+0.3 a 4.0410.15a 5.04+0.32 b 4.14+0.66a | 4.15t0.3 a 5.19+0.28 b
Lactose 6.2+0.32 a 5.9+0.24 a 1+4.3+0.03 b 5.2+0.6 a 4.3+0.13b 3.9+0.05b

Tableau 1 : Analyse de lait de bufflonne aux différents stades de lactation (moy * écart-type).

Les différents exposants (a, b,c) dans une Iigné:"&'PFI
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des écarts significatifs (p <0,05)
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