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INTRODUCTION

Les Savoies sont connues pour leurs fromages protégés par des appellations (IGP/AOP) dont le process de fabrication suit un cahier des charges spécifique
adapte aux pratiques agricoles de la region. Ces fromages typiques sous appellation ont convaincu le consommateur, notamment grace a leur lien éetroit au
terroir caractérise par des élevages basés sur l'utilisation de prairies de montagnes, de races locales et surtout de lait cru qui donnent a ces fromages des
qualités organoleptiques particulieres.

Bien que leurs effets sur les performances laitieres soient prouvés, l'utilisation des levures probiotiques dans les filieres fromageres IGP/AOP de Savoie est
interdite par les cahiers des charges, sauf sous prescriptions vétérinaires. Néanmoins, une enquéte realisee en 2016 a revelé que certains eleveurs faisaient
appel a ces additifs. La qualite organoleptique des fromages depend a la fois de la qualite du lait et de sa microflore. Les principaux réservoirs de microflore
dans l'environnement global de lU'exploitation sont les trayons, les bouses et l'air.

L'objectif est ici d"étudier l'effet de la supplémentation des vaches avec la levure Saccharomyces cerevisiae — Actisaf® Sc47 (Sc) sur l'écosysteme microbien du

lait cru.
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RESULTATS
EFFET DE LA LEVURE SUR LECOSYSTEME MICROBIEN

Dans les bouses, l'analyse des levures totales ainsi que la souche Sc
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:tableau 1) a montré une aL{gmgntaAtlon puis une cht_Jte significative Bouses 1 47a 0,84 316 2 18b | 632 0.4ka
p < 0,001) pendant et aprés larrét de la distribution de levures,
respectivement. Parmi ces Sc, apres génotypage, la souche CNCM Trayons 3,28a 0,924 2,863 0,90a 2,493 0,30b
I—44EJ7_ a ete |de_nt|f|.ee u_mquement lors des deux prelevemepts pendant Air 1 83 0,703 1 693 s 2 525 s
la période de distribution dans les bouses (8 et 7 exploitations sur 10]
et sur les trayons (5 et 6 exploitations sur 10). La distribution de levure Lait 0,992 0,77a 0,94a 0,48a 0,63a 0,40a

n'a pas modifie les dénombrements en germes totaux et moisissures
(p > 0,05].

Tableau 1: Evolution des levures totales et Saccharomyces cerevisiae dans les differents
supports (entre les colonnes, différentes lettres indiquent une différence significative]

CONCLUSION

La supplémentation en levures probiotiques n’entraine pas de modifications significatives des denombrements microbiens
effectues sur trayons, air et lait malgre Uaugmentation temporaire de levures dans les bouses et la présence de la souche
distribuee mise en evidence dans les bouses et sur les trayons.
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